
Infoblad Pålsundets matsal   
  
Här är lite tips, information, regler och svar på de vanligaste funderingarna. På adressen:  
http://www.palsundetsmatsal.se har du mer bilder samt priser . Ring eller maila gärna om ni inte får   
alla svar i detta infoblad Kontaktuppgifter har du längst ner på sidan tre.  
  
På adressen: http://www.bokalokal.se/paalsundetsmatsal.htm hittar ni eran bokning. Det är det   
schema vi utgår från. Ser ni inte ert namn där ring oss. Det finns anledning till oro. På denna sida finns också en   
SL-resguide samt länk till karta.   
Adressen till lokalen är Mälarvarvsbacken 2-4. Lokalen ligger i sjömansskolans hus.   
Planering  
Ni kan beställa en planeringstimme inför festen. Vi träffas på vårt kontor i Gamla Stan och vi går igenom alla  
frågor.  
Om ni behöver fräscha upp minnet inför er fest kan ni besöka lokalen inför ett annat arrangemang. Kolla med oss   
när det kan passa att komma. Vid denna tid kanske vi inte har tid   
att svara på alla era frågor direkt pga. att det är mycket att göra men skriv ner dem och ring oss sen.   
På samma sätt kanske det kan dyka in en framtida kund när det dukas upp för er fest.   
Mat   
Vi rekommenderar att man gör det enkelt för sig. Ett bufféupplägg passar bra för lokalen. Vi rekommenderar att   
ni tar med maten färdigupplagd till lokalen då utrymmena för tillredning och uppläggning är begränsade. Det går   
bra att grilla utanför.   
Som cateringfirma rekommenderar vi Skywest. www.skywest.se. De har ett stort utbud bra fungerande logistik.   
Snygga upplägg på riktiga uppläggningsfat och kan lokalen.   
Ingen matlagningsutrustning så som knivar och skärbrädor ingår.   
Det finns normalstora skedar och gafflar som kan användas som uppläggningsbestick men inga uppläggningsfat   
ingår.   
  
Dukning se gärna våra 3D förslag på http://www.palsundetsmatsal.se/dukningsplanerare.htm  
  
Borden är 80*150cm. och det finns 16 st. av dessa. (vi tar tillsammans bort de bord och stolar ni inte behöver).   
50 cm utrymme för varje person räknas som ganska smalt men ändå helt ok. då borden är 80 cm breda/djupa.   
Vill man ha bättre utrymme så kan man räkna på 2 personer på varje 150cm (75cm p.p.) eller 5 personer på varje   
300cm (60cm p.p.).   
6 st. sammansatta bord. Vid dessa kan ni sitta upp till 12   
pers vid varje bord.   
72 personer som mest. (i ritningen är det dukat för 60   
pers)   
Ett 3 bord långt hunörsbord med 2 tungor bestående av 4   
bord per tunga.   
dukningen rymmer 56 personer på skissen. Om de fyra   
nockarna används samt hunörsparet sitter sitter lite tätare   
kan upp till 61 personer rymmas med denna dukning.  
En annan variant på dukning med hunörsbord.   
Här används 4 bord för hunörsbordet. Varje tunga   
består av 2 bord. observera! avstånd mellan borden.   
58 personer enligt skissen.   
För att få in flera med denna dukning kan bordet   
t.höger och näst t.vänster förlängas med ytterligare ett   
bord och nockar kan användas   
72 pers ryms på fönstersidan om pelarna med denna   
dukning.   
Också här kan bordet t.höger och näst till vänster   
förlängas.   
70 pers rymmer denna dukning.    
  
Mer om Dukning   
Det finns 14-16 karaffer som vanligtvis används till vatten och vin de är av cylindermodell 10 cm diameter och  
är ca 30 cm höga. Det rekommenderas dock inte använda höga bordsdekorationer i dessa som vaser vid borden  
utan använd förslagsvis låga bordsdekorationer. Komplettera gärna dessa  



bordsdekorationer med låga blommor som man kan sätta i små vaser, värmeljushållare eller dyligt beroende på  
val av dekoration.   
Om ni beställer dukar och servetter genom oss får ni vita linne dukar med tillhörande servetter, bilder 
http://www.palsundetsmatsal.se/.   
  
Kom till dukade bord  
Vi dukar och dekorerar samt lägger upp mat på buffebordet.  Begär offert  
  
Tält med golv  
Vill ni duka upp med tält ute går det bra. Kräver dock mer jobb. Vi har tält att hyra ut som snabbt ställs på plats.   
Sedan hjälps vi åt med bära ut stolar och bord. Se http://www.bokatalt.se/  för priser men hör med oss för de  
rabatteras när ni är på Pålsundets Matsal.   
Vi har även ett läckert orientaliskt loungetält med kuddar (30 sittbara) och mattor! Perfekt för t.ex. bröllop   
4000:-  
Lite om lokalens utrustning   
Ta med egen grill om ni planerar att grilla ute. Vi kan inte   
garantera att det står en grill ute när ni har er fest.   
En kylbänk på hjul finns som har en ”brunn” ovan för buffé eller dryck. Skåp undertill för t.ex. ölflak och lådvin.   
Kylbänken är 120 bred och 70 djup. Ytterligare finns två kylskåpet i reserv ett med innermått är d:39, b:49,  
h:150 och ytterligare ett kylskåp med frysdel av normal storlek.  
(ni kanske dock inte får tillgång till hela kylskåpets utrymme då det kan ligga kylda varor där).   
Vi garanterar att det finns tillräckliga frysmöjligheter för att ha is.   
Ta med extra plastglas om ni ska ha mycket bardryck.   
Två stycken värmehällar 40x60 cm finns lämpade för att ställa upp skålar av alla former för buffén.   
En spis av hushållsmodell finns men utan fungerande ugn.   
Skål för bål finns inte. Om ni tar med er nåt att blanda i kan ni alltid ställa fram bålen i karaffer.   
Kaffebryggare som brygger snabbt och gott kaffe finns. Med den följer 2 kaffekannor och tot. En stor termos på 
10 liter med bottentappning finns som rymmer upp till 50   
koppar kaffe. Kaffepulver och kaffefilter ingår. Tevatten kan ni värma genom att köra vatten genom   
kaffebryggaren utan kaffe.   
I porslinsväg vinns: Tallrik, djup tallrik, assiett, kniv, gaffel, sked, dessertsked, kaffekopp, champagneglas,   
vinglas, vattenglas, snapsglas, avecglas (blandat cognac och whiskey).   
(Det finns inte förrättstallrik, dubbla vinglas så det räcker till större sällskap).   
Ni kan hyra mer porslin via oss.  
Musikanläggning (om ni hyrt den)   
Dubbel CD-spelare med förstärkare och 2 PA högtalare på stativ.    
Koppla in dator i en av line-ingångarna. Ta med egen sladd. Ingången är RCA /Japankontakt (en röd och en vid   
kontakt)  
Ta med egna...(såvida ni inte beställt)   
dukar, servetter, värmeljus, kronljus, marschaller, is, cd-skivor, te, mjölk, socker, skålar till t.ex. bål eller snacks,   
köksutrustning om ni ska tillreda nån mat. Sladd mellan Ipod/dator och musikanläggning.   
Vad vår personal hjälper till med när ni kommer   
När ni får tillgång till lokalen ser vi till att gå igenom porslin och glas med er så ni hittar det ni behöver. Vi visar   
hur kaffebryggaren fungerar, ställer fram värmehällarna. Vi hjälper till med att flytta undan bord och stolar som   
ni inte behöver. Vi ser till att det finns: Toapapper, pappershanddukar och tvål på toaletter. Diskborste,  
diskmedel,   
hushållspapper vid diskbänk och sop och svabb om olyckan är framme.   
Tillgänglighet med bil   
I lokalhyra ingår att vi ser till att den stora grinden är öppen för era transporter då ni får tillträde till lokalen och  
1 timme framåt. Sedan ser vi till att ni kommer ut genom stora grinden när festen är slut.   
På Lördagar kan vi se till att ni får tillgång till lokalen tidigare på dagen enligt ök. så ni kan börja förbereda   
festen tidigare. Detta förutsätter att ni ni har någon från er festkommité på plats från att vi lämnar er. Vi ger er   
nämligen inte någon egen nyckel.   
Kräver ert upplägg att vi måste stanna längre än normalt eller att vi måste låsa och låsa upp för er extra för t.ex.   
hämtningar och lämningar tas personaltimmar ut på 250:-/timme dock minst 375:- per tillfälle + moms. (1,5 tim.   
jobb).   
Ni kan ställa bil på området för att sedan hämta bilen på natten (kl. 03 i normalfall) eller dagen efter på   
överenskommen tid med extra debitering enligt ovan.  
Obs! Det finns en kommunal parkering 150 meter bort och den lilla grinden är ju öppen hela kvällen så har ni   
inga större saker är det en lösning att rekommendera.   



Musik m.m.   
Efter 22.00 gäller dans inomhus med stängda fönster. Utomhus gäller normal samtalston. Alltså inget stoj och   
bråk eller musik utomhus som kan störa omgivningen. Innan 22.00 utomhus gäller lounch musik, ni får alltså 
inte ha musik utomhus så detta stör grannar. 
Om festkommité/ansvarig inte kan hantera sällskapet eller är för berusad för att få kontakt med oss så stänger vi   
av elen, stänger och festen är slut. Deposition återfås ej.   
Eld   
Levande ljus i matsal får endast vara tända under uppsikt. Se till att brandsläckaren finns i matsalen lätt att tillgå   
om olyckan är framme. Ge nån minut att bekanta er med den och se till att er festkommité/personal vet var den   
står.   
Marschaller får absolut inte ställas direkt på trä. T.ex. på bryggan. Ställ marschaller på gruset eller asfalten vid   
brofästet. Vid brännmärken dras hela depositionen alt. debiteras 2500:-   
Ventilation   
Ventilationen slås på och går i 3 timmar. Knappen finns invid proppskåp i trapphus. Ni kan även trycka på den   
medans den går och den går då 3 timmar från att ni trycker.   
Bord och stolar   
Vi lämnar ett lagom antal stol och bord som förväntas täcka ert sällskap. Borden kan sedan flyttas på längst ner i   
korridoren, bortom entrén för att sedan lyftas tillbaka vid festens slut.   
Övrigt runt arrangemanget   
Som matsalsbelysning används spotbelysningen i taket tillsammans med levande ljus. I det vänstra skåpet över   
diskbänken styrs spotar (och lysrör).   
Hur ni lämnar lokalen när ni beställt städning från oss   
Ni förväntas lämna lokalen som servispersonal lämnar en lokal. Ett tips är att ni avslutar festen en timme innan   
avslutningstid och är ett par personer som ägnar nån timme eller två i slutet av festen att plocka i ordning. Ni kan   
också hyra in en personal från oss.   
1. Er rekvisita och dekoration ska plockas ner och tas ur lokalen alternativt slängas. Är det skrymmande saker så   
som uppblåsta ballonger eller björkris ska ni ta med det alt. överenskomma med oss om att bortföra det dagen   
efter.   
3. Dukar ska tas av borden och burkar och glas utomhus ska plockas.   
2. Tallrikar ska skrapas av (inte sköljas av) och lämnas i travar. Glas ska tömmas och lämnas upp-och-ned vända   
i sina fackindelade diskbackar. Kaffemuggarna har diskkorgar utan fackindelning.   
3. Sopor. Ni sorterar färgat, ofärgat glas, aluminium och grovsopor och slänger det på anvisad plats.   
Lägg allt pantbart i separat sopsäck om ni inte tar med det själv. För osorterade sopor drar vi från 200:- och  
uppåt på depositionen.  
4. Har ni ställt ut bord och stolar ställer ni tillbaka dem där ni tog dem. Utebänkar ställs också tillbaka till sin   
ordinarie plats.   
Depositionen fås tillbaka när allt är hämtat och åtgärdat.   
  
Om alla festar och dricker   
Om ni valt att ha fest utan serveringspersonal och alla (även festkommité och ansvarig) dricker och festar ska ni   
kalkylera med att del av depositionen kommer att dras. Folk kanske kommer sitta kvar efter avtalad tid och vi   
kommer behöva återställa saker och plocka undan era saker som ni förväntades återställa innan städning kan   
komma igång.   
Det viktigaste är att ni får en lyckad fest. För oss är det helt ok att ni är kvar lite och att vi hjälper er på slutet   
men vi måste ta betalt för det och vi hoppas ni värderar det också! Överskriden tid pga. att ni inte är klara eller   
att folk är kvar på området 600:-/timme +personal som kommit (normalt 2 st.) 250:-/timme (moms tillkommer).   
totalt 1100:-/timme +moms.  
  
Välkomna och ha en härlig fest! För övriga frågor är det bara att ringa eller maila. Kontor 08-410 415 77, Håkan  
0709-385239 Info@bokaproduktion.se  eller Tobias 0733-569600. tobias@bokalokal.se. 


